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Primaire

rapées " - Vinaigrette
Saucisse de Strasbourg, saucisson
/Batonnets de fromage

Haricots lingots du Nord Label Rouge
Pommes de terre vapeur
Salade de fruits au sirop

Pont I'Evéque AOP &
3

00

ROOST WARENDIN ECOLE DU CENTRE T 3
Du 15/04/2024 au 19/04/2024

Maternelle

rapées “ - Vinaigrette
Saucnsse de Strasbourg, saucisson
/Batonnets de fromage
Haricots lingots du Nord Label Rouge 00
Pommes de terre vapeur
Salade de fruits au sirop

Pont I'Evéque AOP &
*

rapées 7 - Vinaigrette
Saucisse de Strasbourg, saucisson
/Batonnets de fromage
Haricots lingots du Nord Label Rouge 00
Pommes de terre vapeur
Salade de fruits au sirop

Pont I'Evéque AOP o
*

Y2 - Vinaigrette
Gratin de gnocchis a la provengale
Biscuit sablé de Retz
lle flottante - Créme anglaise

*

“ - Vinaigrette
Gratm de gnocchis a la provencale
Biscuit sablé de Retz

lle flottante - Creme anglaise
*

| 7 - Vinaigrette
Gratm de gnocchis a la provencale
Biscuit sablé de Retz

lle flottante - Créeme anglaise
*

Salade verte - Vinaigrette Caesar
Aiguillettes de poulet - Sauce au cheddar
/Omelette nature - Sauce au cheddar

Frites des Hauts de France ©
Suisse sucré

Fruit de saison
*

Salade verte - Vinaigrette Caesar
Aiguillettes de poulet - Sauce au cheddar
/Omelette nature - Sauce au cheddar

Frites des Hauts de France ©

Suisse sucré
Fruit de saison
*

Salade verte - Vinaigrette Caesar
Aiguillettes de poulet - Sauce au cheddar
/Omelette nature - Sauce au cheddar
Frites des Hauts de France ©

Suisse sucré

Fruit de saison
*

Velouté de courgettes au fromage fondu )

Fricassée de merlu © - Sauce au curry - Carottes
n @

Tomme grise

Yaourt sucré
*

Velouté de courgettes au fromage fondu o
Fricassée de merlu € - Sauce au curry - Carottes

Tomme grise

Yaourt sucré
*

Velouté de courgettes au fromage fondu )

Fricassée de merlu @ - Sauce au curry - Carottes
Bio]

Tomme grise

Yaourt sucré
*

salade coleslaw ©
Pizza jambon champignons fromage (

(¥)

/Pizza champignons fromage (
Salade verte - Vinaigrette persillée
Coulommiers

(Bio

) ®

salade coleslaw ©
Pizza jambon champignons fromage (

()

/Pizza champignons fromage (
Salade verte - Vinaigrette persillée
Coulommiers

@

7Bio @ produit labellis¢ & Régional  Plat signature

Salade coleslaw ©
Pizza jambon champignons fromage ( ) @

O

/Pizza champignons fromage ( 3io ) DO
Salade verte - Vinaigrette persillée

Coulommiers

(Bio)

‘&

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



Goyeére au comté et emmental ( farine B10)
Emincé de filet de poulet - Sauce nigoise

JEmincé végétal de poic Bio & - Sauce nicoise

ROOST WARENDIN ECOLE DU CENTRE (ALSH) T 2
Du 22/04/2024 au 26/04/2024

Menu tradition

Semoule Bio @

Cotentin nature
Fruit de saison
*

Concombre - Sauce bulgare

Paupiette de veau 0 - sauce dijonnaise
/Omelette nature - Sauce dijonnaise
Pommes de terre country

Biscuit sablé de Retz

Créme dessert a la vanille
*

Salade verte - Vinaigrette

Jambon blanc Label Rouge@
/Batonnets de fromage
Purée de pommes de terre

-
Edam Bio @

Pomme HVE @

*

Marmite de poisson

10 rapées 7 - Vinaigrette

- Sauce normande
Mélange de i~ 110 aux petits [égumes 7
Buchette lait mélange

Yaourt sucré
*

Vendredi

Soupe douceur a la tomate O

Croziflette au fromageo
Mimolette

Fruit de saison

*

¥8io origine France @produit labeliisé O piat signature

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.
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~ Primaire

rapées " - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde ()
/Bouchées mozzarella tomate basilic
Ratatouille - o ®
Madeleine
Yaourt sucré

Yaourt aromatisé
*

ROOST WARENDIN ECOLE DU CENTRE T 3
Du 06/05/2024 au 10/05/2024

Maternelle

rapées 7 - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde ()
/Bouchées mozzarella tomate basilic

Ratatouille - Semoule Bio &
Madeleine
Yaourt sucré

Yaourt aromatisé
*

rapées ‘7 - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde ()
/Bouchées mozzarella tomate basilic

Bio)

Ratatouille - “cmoule mio W&
Madeleine
Yaourt sucré

Yaourt aromatisé
*

Tomates - Vinaigrette a I'huile d'olive
CC Gnocchis HVE aux courgettes, emmental et

mozzarella
Coulommiers

Pomme HVE &

*

Tomates - Vinaigrette a I'huile d'olive

CC Gnocchis HVE aux courgettes, emmental et
mozzarella

Coulommiers

Pomme HVE &

*

Tomates - Vinaigrette a I'huile d'olive
CC Gnocchis HVE aux courgettes, emmental et

mozzarella
Coulommiers

Pomme HVE &
*

“ Bio ‘)Origine France (@Produit labellisé

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine frangaise.




ROOST WARENDIN ECOLE DU CENTRE T 3

Primaire

Céleri rapé - Sauce rémoulade

Chipolatas L9

/Poisson pané 100 % filet msc©

Pommes de terre rissolées - Sauce mayonnaise -
Endives de la ferme du Mélantois © - Vinaigrette

Carré de Ligueil

Mousse au chocolat au lait
*

Du 13/05/2024 au 17/05/2024

Maternelle

Céleri rapé - Sauce rémoulade

Chipolatas L)

/Poisson pané 100 % filet Msc@

Pommes de terre rissolées - Sauce mayonnaise -

Endives de la ferme du Mélantois © - Vinaigrette
Carré de Ligueil

Mousse au chocolat au lait

*

Céleri rapé - Sauce rémoulade

Chipolatas o

/Poisson pané 100 % filet MSC &)

Pommes de terre rissolées - Sauce mayonnaise -
Endives de la ferme du Mélantois © - Vinaigrette

Carré de Ligueil

Mousse au chocolat au lait
*

rapées 7 - Vinaigrette a I'orange
Batonnets de fromage
Y - Sauce barbecue
Montcadi

Fruit de saison
*

rapées ““ - Vinaigrette a I'orange
Batonnets de fromage
Y - Sauce barbecue
Montcadi

Fruit de saison
*

rapées " - Vinaigrette a I'orange
Batonnets de fromage
| ' - Sauce barbecue
Montcadi

Fruit de saison
*

Salade de perles de pates Napolitaine au thon )
Réti de boeufD - Sauce a I'échalote

/Boulettes de soja - Sauce a |'échalote

Petits pois et pommes de terre o

Yaourt aromatisé
*

Salade de perles de pates Napolitaine au thon O

Réti de boeufl) - Sauce a I'échalote

/Boulettes de soja - Sauce a I'échalote
Petits pois et pommes de terre )
aint Moret Blo

Yaourt aromatisé
*

Salade de perles de pates Napolitaine au thon ¥)
Réti de boeuflD - Sauce a I'échalote
/Boulettes de soja - Sauce a |'échalote
Petits pois et pommes de terre o
yalnt Moret Blo
Yaourt aromatisé
*

Laitue - Vinaigrette au ketchup
Fricassé de poisson MSC facon cotriade o
Purée de pommes de terre
Pont I'Evéque AOP @
’k‘f‘
*

Laitue - Vinaigrette au ketchup
Fricassé de poisson MSC fagon cotriade o
Purée de pommes de terre
Pont I'Evéque AOP (&)
io @

*

Laitue - Vinaigrette au ketchup

Fricassé de poisson MSC facon cotriade ©
Purée de pommes de terre

Pont I'Evéque AOP ©

*

Salade facon Kachumbarri - Vinaigrette au citron
Emincé de filet de poulet - Sauce fagon yassa

/Emincé végétal de 9 - Sauce facon yassa

a la Sénégalaise
Suisse sucré

Cake a la noix de coco du chef ( ) @
*

Salade fagon Kachumbarri - Vinaigrette au citron
Emincé de filet de poulet - Sauce fagon yassa

JEmincé végétal de ;oi- o W2
a la Sénégalaise
Suisse sucré

Cake a la noix de coco du chef ( ‘ ) @
*

Salade fagon Kachumbarri - Vinaigrette au citron

Emincé de filet de poulet - Sauce fagon yassa

/Emincé végétal de Y - Sauce facon yassa
a la Sénégalaise 7

Suisse sucré

Cake a la noix de coco du chef ( ) @
*

:’)Régional @ produit labellisé ©7Bio O plat signature ‘JOrigine France

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.




